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Matthias Kiirten aus Wipperfiirth fahrt zu Bauernhéfen in ganz NRW. Im Anhéanger werden Wiirste und Rouladen gemacht.

VON VERENA MULLER

Grafschaft. Schnee falit auf die
gefrorenen Traktorspuren vor der
Scheune, unter Matthias Kiirtens
Gummistiefeln knackt der vereiste
Boden. Er bleibt kurz stehen, in
der rechten Hand einen blauen
Werkzeugkoffer. ,Da ist das Bol-
zenschussgerdt drin”, sagt er und
offnet zum Beweis die Klappen.
Aus der Scheune fillt Licht, wih-
rend es draufien dunkel wird. Bau-
er Horst Heinzen wartet drinnen.
.Das Totmachen”, sagt Kirten in
seiner langsamen Art zu sprechen,
«mach’ ich mit dem Horst allei-
ne.” Dann geht er durch die
Scheune in den Stall und schliefit
Mhiebetﬁr. Matthias Kiirten
7 lipperfiirth ist mobiler Metz-
., wahsscheinlich der einzige in
ganz Deutschland.

Minutenlang ist es still. Ein Kalb
macht in der Box in der Scheune
ein paar Spriinge, das Muttertier
antwortet mit Muhen. Wieder Stil-
le. Es riecht nach feuchtem Holz,
warmem Mist und kaltem Lehm-
boden.

Ein dumpfes Gerdusch, die
Schiebetiir erzittert kurz. Wieder
vergehen ein paar Minuten, bevor
Kiirtens Kopf in der Tiir erscheint,
»Wir warten noch ein bisschen”,
teilt er mit. Landwirtin Ursula
Heinzen steigt die Treppe des
Wohnhauses runter und wirft ei-
nen fliichtigen Blick in den Stall.
<jn Rind liegt am Boden, versperrt
den Gang. Mit dem Riicken zur
Tiir stehen die anderen Tiere ruhig
in einer Reihe. Irgendwo am Ende
der Reihe stand vor ein paar Minu-
ten noch das mit der Endnummer
194, ,Wir geben den Tieren keine
Namen mehr”, sagt Ursula Hein-
zen. Lange bleibt sie nicht stehen.
»Ich kann das nicht gut sehen”,
sagt sie und geht Kaffee kochen.

Das Rind 194, dem der Bolzen-

& ss galt, trigt immer noch die

¢, die thm Bauer Heinzen
dvergezogen hat.  Vereinzelte
Strohhalme in der Rinne unter
dem Tier fiarben sich rot, wihrend
Heinzen und Kirten abwarten.

So schonend wie méglich

Es gibt sicherlich viele Wege, uber
die Fleisch auf den Teller kommen
kann. Aus Sicht von Tierschiitzern
gehort diese Art des Schlachtens
zu den tiergerechtesten. ,Schlach-
ten ist insofern natiirlich nie tier-
freundlich, als dass das Tier dabei
getotet wird. Aber es kann so scho-
nend wie moglich zugehen®, sagt
Frigga Wirths vom Deutschen
Tierschutzbund. ,Der grofe Vor-
teil am mobilen Metzger ist, dass
die Tiere keinen Transportstress
haben. Das ist leider immer noch
haufig gegeben, dass sie stunden-
lang durch Deutschiand oder auch
Europa gekarrt werden.”

Kiisten kommt zwei Mal im Jahr
auf den Hof in Grafschaft-Esch,
viele Tiere haben die Heinzens
nicht mehr, da Horst Heinzen
hauptberuflich Landmaschinen-

ey

-Schlachten im Lkw: Matthias Kiirten ist mobiler Metzger. Wahrscheinlich der einzige bundesweit.

mechaniker ist. Das Ehepaar Lisst
nur fiir den Elgenbedart schlach-
ten, anders etwa als Landwirt Sam-
pels ein paar Orte weiter. Da war
Kiirten heute morgen und hat ein
Rind nach einer Woche Abhidngen
zerlegt. In Zehm-Kilo-Paketen mit
verschiedenen Sticken kénnen
Kunden das Fleisch jetzt kaufen.

Heinz Sampels betreibt in
Rheinbach-Hilberath zusammen
mit Frau und Sohn einen Hofla-
den und ein Scheunen-Café, wo
aus eigener Schlachtung verkauft
und aufgetischt wird. Aus dkologi-
scher Landwirtschaft, versteht
sich. Die meisten der in ganz NRW
verstreuten 150 Kunden von Mat-
thias Kiirten betreiben Viehzucht
nur noch im kleinen Umfang.

Horst Heinzen hat inzwischen
den 64er Deutz angeworfen. Die
Scheune fiillt sich mit bldulichem
Rauch, es riecht nach Abgasen.
»50“, sagt Kiirten, dann legt er Ket-
ten um die Fu8gelenke des Tiers.
An der Traktorgabel hingend geht
es ruckelnd quer durch die Scheu-
ne, raus zu Kirtens Lkw.

Der 5t schon fiirs Schiachten
prapariert. Die Plane an der Lings-
seite ist offen, der Kihlcontainer
steht daneben. Der sogenannte
Schragen wird auf der Ladefliche
in Position gebracht, dann fihrt

Heinzen mit dern Traktor dicht
ran und hievt das Rind riicklings
auf den flachen, rollenden Wa-
gen.

Strom und Wasser sind zwar an-
geschlossen, aber der Garten-
schlauch streikt. ,Bioder Winter”,
sagt Heinzen, riickt die Pudelmiit-
ze zurecht und beginnt den
Schlauch zu 'biegen, um das Eis
darin zu brechen. Wih-
renddessen zieht Kiirten
dem Rind das Fell ab.
Gesprochen wird wenig.

Der 32-Jihrige hatte
nach seinem Haupt-
schulabschluss eine
Metzgerlehre absolviert.
Wihrend seines Jobs auf
einem therapeutischen
Bauernhof bekam er immer haufi-
ger Anfragen, auf Hofen schlach-
ten zu kommen. Sein mhxge: Um-
gang mit Tieren und sein Kénnen
als Metzger sprachen sich rum.
Aus dem Nebenerwerb wurde sein
Haupterwerb. Sein Terminkalen-
der ist bis Juni voll.

Das Fell ist abgezogen, Kiirten
setzt nun einen Lingsschnitt, um
das Tier auszunehmen. Heinzen
holt die Schubkarre. ,Das Gna-
denbrot”, sagt er, wihrend ein fei-
nes, feuchtes Gemisch aus allerlei
Griinzeug - der Inhalt des Pansens

- in die Schubkazre falit. Es riecht
nach leicht angegirtem Heu.
Heinzen fihrt die Schubkarre in
der Dunkelheit auf den Mist. Kar-
ten entfernt die restlichen Innerei-
en.

LUnd?”, fragt Heinzen, der ohne
Schubkarre zuriickkommt. ,Wie
siehtes aus?” ,Gut”, anwortet Kiir-
ten. ,Wie isses mit dem Fett?”,

.Der grofie Vorteil ist, dass
die Tiere keinen
Transportstress haben."

FRIGGA WIRTHS,
DEUTSCHER TIERSCHUTZBUND

fragt Heinzen. ,Wenig"”, sagt Kir-
ten und macht sich daran, das
Rind in Halften zu teilen. Nur dlte-
te Tiere wiirden im nachsten Ar-
beitsgang, eine Woche spiter,
komplett weiterverarbeitet. Zu
Gulasch, Braten oder Wiirsten.
Das macht Kiirten auch selbst, die
ndtigen Gewiirzmischungen hat
er dabei. Jingere Tiere, wie das
von Horst Heinzen, werden nur
zerlegt, nicht verwurstet.

An erster Stelle, sagt Kirten,
stiitnden fiir ihn der Spal am Job
und die gut funktionierende Ge-
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schaftsidee. Die Umsetzung sei
nicht leicht gewesen - vor allem
mit Blick auf die hohen Auflagen
und Hygienevorschriften. Deshalb
habe er eng mit dem Kreis zusam-
mengearbeitet. Der Lkw mit den
Schiachtvorrichtungen und der
Anhidnger mit den Zerlege- und
Verwurstmaschinen - inklusive
Stiefel- und Schiirzenwaschanla-
ge, Messerdesinfektion und Spiil-
maschine ~ entspricht EG-Norm.

Dass es fiir die Tiere stressfreier
ist, keinen langen Transporten
ausgesetzt zu sein, und dass das
auch besser fiir die Fleischqualitat
- Geschmack und Haltbarkeit - ist.
sagt Karten weiter, kiame fur ihn
an zweiter Stelle.

Das Rind der Heinzens ist inzwi-
schen fertlg fir den Kiihlraum, wo
es noch eine Woche hangen soll.
»Die Milchsdure zersetzt in der
Zeit die Sehnen, dadurch wird das
Fleisch zarter”, sagt der Metzger.
Nach fiinf Tagen wird auch das
Ergebnis des BSE-Tests da sein,
den die Veterinédrin durchfiihrt. So
lange bleiben auch Kopf und In-
nereien noch im Kiihlcontainer.

Inzwischen ist es spater Abend,
Kiirten reinigt den Lkw und packt
zusammen. Nichste Woche wird
er mach Esch zuriickkommen.
Zum weiteren Zerlegen.




